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Comunidad

de Madrid
Familia profesional: INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
Ciclo Formativo: PANADERIA, REPOSTERIA Y CONFITERIA
Grado: Medio Duracion: 2000 horas Cadigo: INAMO1
, CENTRO EDUCATIVO
MODULOS PROFESIONALES
o} 0
Duracion del Curso 1 Curso 2
- A, curriculo
Cadigo Denominacion 3 trimestres 3 trimestres
(horas)
(horas (horas
semanales) semanales)
0025 Elaboraciones de panaderia-bolleria 280 8
0024 Materias primas y procesos en panaderia, 125 4
pasteleria y reposteria
0030 Operaciones y control de almacén en la 70 2
industria alimentaria
0032 Presentacion y venta de productos de 70 2
panaderia y pasteleria
0026 Procesos bésicos de pasteleriay 240 7
reposteria
0031 Seguridad e higiene en la manipulacién 65 2
de alimentos
CMO Médulo optativo: Ampliacion de procesos 50 2
bésicos de pasteleria
1709 Itinerario personal para la empleabilidad | 100 3
0027 Elaboraciones de confiteria y otras 225 7
especialidades
0028 Postres en restauracion 235 7
0029 Productos de obrador 220 7
0156 Inglés profesional (GM) 50 2
1710 Itinerario personal para la empleabilidad Il 70 2
1664 Digitalizacion aplicada a los sectores 30 1
productivos (GM)
1708 Sostenibilidad aplicada al sistema 30 1
productivo
CMO Médulo profesional optativo 90 3
1713 Proyecto intermodular 50
HORAS TOTALES 2000 30 30




